
“MARINOX” BLANCHEER-KOELLIJN Product kan gekookt worden in water of stoom
kooklengte 10.800 mm, ca. 1.000 mm afspoelzone
nuttige breedte 1.150 mm
geschikt voor stoomverwarming (2 bar)
afmetingen (l x b x h ) : ± 12.400 x 2.300 x 4.131 mm
waterinhoud: ± 6.200l kookwater
maasopening band 4mm (geschikt voor kleine producten)
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bovenband
onderband
traploze snelheid
watercirculatiepomp
elektrische hefinrichting
geschikt voor CIP cleaning
geïsoleerd deksel

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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