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by spaced columns of vertical knives. These flakes fly outward and away
hqm the cutting head. The wall surfaces between the vertical knives are
relieved to eliminate rubbing friction that would produce heat.
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COMITROL PROCESSOR “URSCHEL”, MODELL 1700

e Empfohlen fur freiflieBendes trockenes und halbtrockenes Produkt.

e Generell sollte die maximale GréBe des Produkts bei der Zufuhr 63,5 mm (2,5%) bei 3" Schneidkopfen nicht
Uberschreiten

® 30 ps

¢ Die dichte UmschlieBung verhindert das Austreten von Staub, Dampf und Flussigkeit, wenn das Modell 1700
zusammen mit einem entsprechenden Auslaufsystem verwendet wird.

¢ Bietet kontinuierliche Arbeitsweise im Dauerbetrieb, das vereinfachte Design erleichtert Reinigung und Wartung.

e Fahrbar

e Abmessungen (Lx B x H):+1.300 x 1.000 X 2900 mm

Interested? Contact us!
phone: +32 56 77 33 50 - email: info@barsso.com
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